
Kulinarischer Kulinarischer 
Kalender 2024Kalender 2024

Januar bis September

Feiern Sie ein Fest, das in Erinnerung bleibt

Familienfeiern, Hochzeiten, Taufen, Geburtstage, Jubiläen, Dinnerabende

Tagen mit wunderschöner Aussicht

Geschäftsreisen, Tagungen, 
Veranstaltungen

Private Kochkurse mit Küchendirektor Christian Müller

Auch als Familienevent geeignet
Ab 8 Personen auf Anfrage

Gutscheine vom Gutshof Sagmühle 

Mit unseren Gutscheinen verschenken Sie Zeit für schöne Momente. 
Diese sind direkt im Gutshof Sagmühle und Hotel Drei Quellen Therme 

erhältlich oder können online in unserer Gutscheinwelt bequem 
von zu Hause ausgewählt und auf Wunsch sogar direkt ausgedruckt werden.

QR-Code scannen 
und zur Gutscheinwelt gelangen.

Täglich geöffnet

im Winter abweichend - siehe Website

Um Reservierung wird gebeten:

Online auf unserer Website | Tel. 08532-96140
Mail: info@gutshof-sagmuehle.de

Gutshof Sagmühle

Golfplatz Sagmühle 1
94086 Bad Griesbach
www.gutshof-sagmuehle.de

Tischreservierung:

Themenabende/Wochen Events

Januar
07.01.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr

€ 36,- p. P.
Brunch am Sonntag

Februar

29.02.2024 – 02.03.2024
Thai-Tage

Die thailändische Küche ist bekannt 
für eine ausgewogene Kombination 

von süßen, sauren, scharfen und 
salzigen Geschmacksrichtungen. 

Küchendirektor Christian Müller 
lernte ihre Aromen-Vielfalt bereits 
während seiner Wanderjahre im 
Ausland kennen. Genießen Sie 

Gerichte der thailändischen Küche, 
die wir während unserer Thai-Tage 

zusätzlich servieren.

14.02.2024 | ab 18:00 Uhr 
 € 35,- p. P.

Valentinstag 
3-Gänge-Menü „I mog di“ 

Ein Hoch auf die Freundschaft 
und die Liebe!

Liebe hat viele Gesichter und geht 
bekanntlich durch den Magen. 

Daher servieren wir am Valentinstag, 
zusätzlich zu unserer Gutshof-

Speisekarte, unser 3-Gänge-Menü 
„I mog di“, inkl. kleinem Herzensgruß 

aus der Küche.

18.02.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P.

Brunch am Sonntag

24.02.2024 | 17:00 – 20:00 Uhr 
€ 34,- p. P.

Winter-Grillen

Vorspeisen und Salate vom Buffet  
Herzhaftes vom Grill 

mit schmackhaften Beilagen
Crêpe-Station

Brunch Kinder: bis 3 Jahre frei 
von 4 bis 6 Jahre: € 7,- | von 7 bis 11 Jahre € 18,-

QR-Code scannen 
und zur Tischreservierung gelangen. 



Brunch Kinder: bis 3 Jahre frei 
von 4 bis 6 Jahre: € 7,- | von 7 bis 11 Jahre € 18,-

Themenabende/Wochen Events

März

29.02.2024 – 02.03.2024
Thai-Tage

Die thailändische Küche ist bekannt 
für eine ausgewogene Kombination 

von süßen, sauren, scharfen und 
salzigen Geschmacksrichtungen. 

Küchendirektor Christian Müller 
lernte ihre Aromen-Vielfalt bereits 
während seiner Wanderjahre im 
Ausland kennen. Genießen Sie 

Gerichte der thailändischen Küche, 
die wir während unserer Thai-Tage 

zusätzlich servieren.

03.03.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
 € 36,- p. P.

Themen-Brunch „Thai-küche“

Neben den beliebten Brunch-
Klassikern servieren wir zusätzlich thailändi-

sche Gerichte.

09.03.2024 | 12:00 – 17:00 Uhr 
€ 129,- p. P.

Kochkurs Fingerfood

Wir bereiten Tapas und weitere 
kleine Speisekreationen zu, die Sie 

im Handumdrehen zu Ihrer 
nächsten Party und als Snack in 
geselliger Runde reichen können. 

Für die Kochkursteilnehmer sind folgende 
Leistungen inkludiert:

• Ein Begrüßungsgetränk
•  Der Kochkurs mit kleinen 

Speisekreationen zur Stärkung während 
des Kurses

•  Alkoholfreie Getränke und 
Kaffee ganztags

•  Das gemeinsame Abendessen 
in Form des zubereiteten 
Fingerfoods

•  Eine Kochschürze und eine 
Rezeptmappe der zubereiteten Kreationen

Begleitpersonen zum gemeinsamen 
Abendessen sind herzlich willkommen. 

Hier bitten wir vorab um eine 
verbindliche Anmeldung.

Begleitperson zum Abendessen
(inkl. alkoholfreier Getränke und Kaffee):

€ 29,- p. P.

Ab 22.03.2024
Steak-Wochen

Wir servieren verschiedene 
Steak-Klassiker.

16.03.2024 | ab 18:00 Uhr  
Eintritt frei 

italienischer Abend

Italienische Köstlichkeiten 
und Live-Musik.

31.03.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P.

Brunch am Ostersonntag

Themenabende/Wochen Events

April

Anfang April bis Mitte Juni
Spargelwochen

01.04.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
 € 36,- p. P.

Brunch am Ostermontag

Mai

09.05.2024 | 16:00 – 20:00 Uhr  
€ 28,- p. P.

Vatertags-Grillbuffet 

Herzhaftes vom Grill mit 
schmackhaften Beilagen und Salaten.

12.05.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P.

Muttertagsbrunch

Unsere Themenabende im Gutshof-Sommer

1. Dienstag im Monat
04. Juni | 2. Juli | 6. August | 3. September ab 16:00 Uhr

Verschiedene Burger-Variationen
Angus-Rind vom Bio-Hof Halmlehen

2. Dienstag im Monat
 11. Juni | 09. Juli | 13. August | 10. September ab 16:00 Uhr

Spanferkel vom Maierhof Nr. 2 

3. Dienstag im Monat
18. Juni | 16. Juli | 20. August | 17. September ab 16:00 Uhr 

Spareribs vom Griesbacher Landschwein 

4. Dienstag im Monat
25. Juni | 23. Juli | 27. August | 24. September ab 16:00 Uhr 

Chicken Wings vom Schönmoserhof

regionaler Fleisch-Genuss
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