
Für Beilagen Änderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Änderung zu berechnen. 
 

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnüsse; 5 = Nüsse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen; 
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere 

 

Gutshof Schmankerl 
 

Auch unsere Gutshof Schmankerl sind wieder für Sie da! 
Gerne bereiten wir Ihnen auf Vorbestellung folgende kulinarische Köstlichkeiten zu. 

 
 

Bradl in der Rein ab 4 Personen 
 (Bitte 3 Werktage vorab reservieren) 

Krusten- & Surbraten I Schweinshaxe I Grobe Bratwürste I Weißbier-Jus  
Sauerkraut I Schmorgemüse I Brezen-Serviettenknödel I Kartoffelknödel I Bratkartoffeln  

20 € pro Person 
 

Bauernente ab 2 Personen 
  (Bitte 3 Werktage vorab reservieren) 

Brust & Keule von der Bauernente I Preiselbeer-Jus  
Apfelblaukraut I Bratapfel I Brezen-Serviettenknödel 

37 € pro Person 
 

Loup de Mer in der Salzkruste ab 2 Personen  
(Bitte 2 Werktage vorab reservieren) 

Grillgemüse I Sautierte Pilze I Rosmarinkartoffeln  
Kräuterrisotto I Tomaten-Thymian-Butter I Petersilienrahmsauce 

32 € pro Person 
 

Chateaubriand ab 2 Personen  
(Bitte 2 Werktage vorab reservieren) 

Rinderfiletsteak ca. 200 g pro Person I Sauce Hollandaise I Kräuterbutter I Pilzrahmsauce 
Buntes Gemüse I Grilltomate I Speckbohnen I Kroketten I Bratkartoffeln I Pommes Frites 

42 € pro Person 
 

Fondue ab 2 Personen  
(Bitte 1 Werktag vorab reservieren) 

Rinderkraftbrühe | gemischter Fleischteller | gemischter Fischteller | buntes Gemüse  
Kräuterschmand | Curry-Dip | Röstzwiebel-Dip | Tomatenpesto | Baguette 

26 € pro Person 


