SOMMER IM
GUTSHOF SAGMUHLE

3-GANGE MENU

Oktopus-Carpaccio
Tomatenpesto | Rucola | Kapernapfel | Paprika 11213
15 €

*kk

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen

Sommerliches Gemuse | Bandnudeln 112136
19 € 10
*k*k

Frische Erdbeeren mit Mascarpone

1 Kugel Vanilleeis | kandierte Niisse 1121315
9€ 6

*k%

Meniipreis

39 € pro Person

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



VORSPEISEN

Geraucherte Forelle aus Karpfham
Meerrettich | Radieschen | Rote Zwiebeln 11112 13 €

Gratinierter Ziegenkdse mit Honig und Thymian
Tomaten-Gurken-Salat | Kerne-Mix | Grissini | Rucola 213 13€

Vitello Tonnato
Rucola | Kirschtomaten | Parmesan | Kapernapfel 1112 15€

Sagmiihler Beef Tatar

Wachtelei | Rote Zwiebeln | Kapernapfel | Toast | Butter 11213111
Klein 70 g 14 €
GroR 140 g 22 €
Bayerische Tapas auf der Etagere serviert
Bayerischer Wurstsalat | Rote Zwiebeln 11213111 17 €
Wiener Backhend! | Gurken-Kartoffel-Salat 12

Geraucherte Forelle | Radieschen

SUPPEN

Karotten-Ingwer-Kokos-Suppe

Sesam | Garnele 21316 9€
Ohne 6 €
Garnele

Pfannkuchensuppe

Gemisestreifen 11213 7€

Rinderkraftbriihe Sagmiihle
Leberknodel | Pfannkuchenstreifen | Gemisestreifen 1121316 8 €

Zu allen Vorspeisen und zur Salat-Bowl servieren wir einen kleinen Brotkorb mit
3 Scheiben Baguette / Semmeln.

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



SALATE

Kleiner Salat mit Balsamico-Dressing
Kirschtomaten | Gurken | Crodtons | Kerne-Mix 11213111

Gestalten Sie lhre eigene Salat-Bowl

Salate zur Auswabhl:
Bunter Blattsalat | Rucola | Romersalat

Dressings zur Auswahl:
Balsamico | Joghurt | Krauter-Vinaigrette

Toppings zur Auswabhl:
Kirschtomaten | Kerne-Mix | Crodtons | Gurken
Gekochtes Ei | Paprika | Rote Zwiebeln

Preis fiir obige Auswahl 11213111
Ergdnzen Sie Ihre Salat-Bowl auf Wunsch mit:
3 Scheiben Speck
Parmesan
Gebratenen Pilzen
Kase- & Schinkenstreifen
5 Stiick kleine Fleischpflanzerl
5 Scheiben Schwarzgerauchertes
Gerducherter Forelle
2 Stiick Back-HendIn
2 Stlick Fetakase im Brick-Teig
Kalbsstreifen

5 Stick Garnelen

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere

6 €

11¢€

3,50 €
3¢
4€
4€
5¢
5¢€
6 €
8¢
10 €
9¢
15 €



HAUPTSPEISEN

Wiener Backhend|
Kartoffel-Gurken-Salat | bunter Blattsalat | Preiselbeeren 11213111
Klein 15€
Grofy 17 €
Wiener Schnitzel ,3 Quellen” vom Griesbacher Landschwein
Pommes Frites | Preiselbeeren 11213111 15€

Clubmeister Sandwich

Spiegelei | Speck | Hahnchenbrust | Mayo | Salat | Gurken 11213 15€
Spiell mit Kirschtomaten | 3 Scheiben Toast | Krautsalat

Pommes Frites

Sagmiihler Double Smashed Cheeseburger
Tomate | Zwiebeln | Salat | Senf | Pommes Frites 11213111 17 €

Sagmiihler Bradl in der Rein

Schweinebauch 36 Stunden / 65° Kalbbraten 1121316110 20€
Grobe Bratwurst | WeilRbier-Jus | Apfel-Sauerkraut

Gemiuse der Saison | Brezen-Serviettenknodel

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Preiselbeeren 1121311 20 €

Sagmiihler Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak
Bratkartoffeln | Saisonales Gemuse | Schmorzwiebel-Sauce 213|6]10 25€
Rostzwiebeln

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



VEGETARISCH

Rahmschwammer| mit unserer veganen
Sagmiihler-Schwarzes-Gold-Jus verfeinert
Waldpilze | Brezen-Serviettenknodel

Sagmiihler Piadina
(Italienisches Fladenbrot, in der Pfanne gebacken)
Tomaten-Pesto | Bergkase | Grillgemise | Rucola Salat

In Brick-Teig gebratener Fetakase
Grillgemuse | Rucola | Alter Balsamico

FISCH

Gebackenes Rotbarschfilet
Tartarsauce | Kartoffel-Gurken-Salat | bunter Blattsalat

Lachsforellenfilet aus Karpfham
Sauce Choron | Buntes Gemdse | Bandnudeln

Spaghetti aglio e olio mit 5 Garnelen (scharf)
Getrocknete Tomaten | Paprika | Knoblauch | Chili
Parmesan

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;

1121316/
10

Klein

Grof

11213

213
Klein
Groly

1121317
12

216110112

11213
Ohne
Garnelen

8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere

8¢
10 €

12 €

13 €
17 €

19 €

25¢

20 €
1€



BROTZEITKARTE

Obazda
Breze 213 6 €

Gsoizener Radi
Breze 3 6 €

1 Paar WeiBwiirste von der Metzgerei Pflieger Bad Griesbach
Breze | stifer Senf 3111 8 €

Bayrischer Wurstsalat
Rote Zwiebeln | Essiggurke | gekochtes Ei | 2 Scheiben Bauernbrot 1111 10 €

Schweizer Wurstsalat
Rote Zwiebeln | Essiggurke | gekochtes Ei | 2 Scheiben Bauernbrot 112111 1€

2 Stiick grobe Bratwiirste
Sauerkraut | Senf | 2 Scheiben Bauernbrot 21611 10 €

Bayerischer Flammkuchen
Schmand | Schwarzgerauchertes | Bergkase 11213 12 €

Sagmiihler Brotzeitplatte
Fleischpflanzerl | saurer Presssack | gesalzener Radi 11213111 16 €

Schwarzgerauchertes | Bergkase | Obatzda | Cornichons
Perlzwiebeln | Butter | Breze | 3 Scheiben Bauernbrot

Gerne servieren wir auf Wunsch:
Kleiner Brotkorb mit 3 Scheiben Baguette / Semmeln 1€

Groler Brotkorb mit 3 Scheiben Baguette / Semmeln und 1,80 €
2 Scheiben Bauernbrot

Breze 1,50 €

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



NACHSPEISEN

Creme Brilée

Vanilleeis | Obstgarnitur 11213 8 €
Pistazien Brownie

Eingelegte Birnen | Mascarpone | Salzkaramell | Mango-Sorbet 1121315]6 9€
Schokoladentarte

Himbeer-Sorbet | Miniapfel 1121315 9€
Dessertvariation auf der Etagere serviert

Lassen Sie sich mit verschiedensten Dessertkreationen tberraschen 112131516 13 €
Kaiserschmarrn Sagmiihle (ca. 25 min Wartezeit)

Apfelmus | Rumrosinen | Mandeln 1121315]6 14 €
Eis: Vanille | Schokolade | Erdbeere | Pistazie | Walnuss | Haselnuss 112131415

Sorbet: Cassis | Mango | Zitrone pro Kugel 2,50 €
Eiskaffee

2 Kugeln Vanilleeis | Sahne 11213 8 €
Eisschokolade

1 Kugel Vanilleeis | T Kugel Schokoladeneis | Sahne 11213 8 €
Bananensplit

1 Kugel Schokoladeneis | 2 Kugeln Vanilleeis | Sahne 11213 8 €
Schokoladensauce | gerostete Mandeln

Erdbeerbecher

2 Kugeln Vanilleeis | 1 Kugel Erdbeereis | Frische Erdbeeren | Sahne 112131415 9¢€
Amaretto | Mandelblatter

Nussbecher

1 Kugel Walnusseis | 1 Kugel Haselnusseis | 1 Kugel Pistazieneis 112131415 9¢€

Sahne | kandierte Nisse | Schokoladensauce

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



GUTSHOF SCHMANKERL

Auch unsere Gutshof Schmankerl sind wieder fiir Sie da!
Gerne bereiten wir hnen auf Vorbestellung folgende kulinarische Kostlichkeiten zu.

Bradl in der Rein ab 4 Personen
(Bitte 3 Werktage vorab reservieren)

Krusten- & Surbraten | Schweinshaxe | Grobe Bratwirste | Weilbier-Jus
Sauerkraut | Schmorgemuse | Brezen-Serviettenknodel | Kartoffelknodel | Bratkartoffeln
20 € pro Person

Bauernente ab 2 Personen
(Bitte 3 Werktage vorab reservieren)
Brust & Keule von der Bauernente | Preiselbeer-Jus
Apfelblaukraut | Bratapfel | Brezen-Serviettenknodel
37 € pro Person

Loup de Mer in der Salzkruste ab 2 Personen

Grillgemise | Sautierte Pilze | Rosmarinkartoffeln
Krauterrisotto | Tomaten-Thymian-Butter | Petersilienrahmsauce
32 € pro Person

Chateaubriand ab 2 Personen

Rinderfiletsteak ca. 200 g pro Person | Sauce Hollandaise | Krauterbutter | Pilzrahmsauce
Buntes Gemise | Grilltomate | Speckbohnen | Kroketten | Bratkartoffeln | Pommes Frites
42 € pro Person

Fondue ab 2 Personen
(Bitte 1 Werktag vorab reservieren)

Rinderkraftbriihe | gemischter Fleischteller | gemischter Fischteller | buntes Gemise
Krauterschmand | Curry-Dip | Rostzwiebel-Dip | Tomatenpesto | Baguette
26 € pro Person

Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von € 1,50 pro Anderung zu berechnen.

1 = Eier; 2 = Milch; 3 = Glutenhaltiges Getreide, 4 = Erdnusse; 5 = Nisse; 6 = Schwefeldioxid; 7 = Lupinen;
8 = Sesam; 9 = Soja; 10 = Sellerie; 11 = Senf; 12 = Fisch; 13 = Krebstiere; 14 = Weichtiere



