
Kulinarischer  Kulinarischer  
Kalender 2024/2025Kalender 2024/2025

Januar bis September

Brunch Kinder: bis 3 Jahre frei  
von 4 bis 6 Jahre: € 7,- | von 7 bis 11 Jahre € 18,-

September bis März

Themenabende/Wochen Events

Sep­
tember

Regionaler Fleischgenuss 

 
03.09.2024 | ab 16:00 Uhr | 17 € p. P. 

Burger-Variationen 
Angus-Rind vom Bio-Hof Halmlehen

10.09.2024 | ab 16:00 Uhr | 19 € p. P.
Spanferkel  

vom Maierhof No. 2

17.09.2024 | ab 16:00 Uhr | 16 € p. P.
Spareribs  

vom Griesbacher Landschwein

24.09.2024 | ab 16:00 Uhr | 16 € p. P.
Chicken Wings  

vom Schönmoserhof

22.09.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P. 

Grill-Brunch

Genießen Sie unsere Frühstücksklassiker  
und verschiedenste Vorspeisen,  
sowie Herzhaftes vom Grill mit  

schmackhaften Beilagen.  
 

Den süßen Abschluss bilden  
feine Dessertvariationen.  

Inklusive Prosecco, aller Heißgetränke  
sowie Wasser und Fruchtsäfte vom Buffet.

Oktober Wildwochen

06.10.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P. 

Brunch am Sonntag

12.10.2024 | ab 18:00 Uhr   
Eintritt frei  

italienischer Abend

Italienische Köstlichkeiten  
und Live-Musik.

27.10.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P. 

Brunch am Sonntag



Themenabende/Wochen Events

November Wild wochen

09.11.2024 | 18:30 Uhr | Eintritt frei 
Bayerischer Abend  

mit dem Lederhosenduo 
Bayerische Schmankerl 
 und zünftige Live-Musik

16.11.2024 | 12:00 bis 17:00 Uhr Kurs,  
im Anschluss gemeinsames Abendessen

€ 139,- p. P. 

wildkochkurs
Wir kochen ein wildes 3-Gänge-Menü.

Für die Kochkursteilnehmer sind folgende 
Leistungen inkludiert:

• Ein Begrüßungsgetränk
• Der Kochkurs mit kleinen Wild-Kreationen 

zur Stärkung während des Kurses
• Alkoholfreie Getränke und Kaffee ganztags

• Das gemeinsame Abendessen in Form  
des zubereiteten Menüs

• Eine Kochschürze und eine Rezeptmappe 
der zubereiteten Kreationen

Begleitperson zum Abendessen: € 49,- p. P.  
(inkl. alkoholfreier Getränke und Kaffee) 

Hier bitten wir vorab um eine verbindliche Anmeldung.

17.11.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr 
€ 36,- p. P. 

Brunch am Sonntag

23.11.2024 | 18:00 Uhr  
€ 49,- p. P. inkl. Bierbegleitung

€ 35,- p. P. ohne Bierbegleitung (inkl. Aperitif)

3-Gänge-Bier Menü  
Inklusive begleitender Verkostung mit Sven 

Grünleitner, Brauerei Weissbräu Kößlarn. 
Auch ohne Verkostung buchbar.

Brunch Kinder: bis 3 Jahre frei  
von 4 bis 6 Jahre: € 7,- | von 7 bis 11 Jahre € 18,-

Themenabende/Wochen Events

November

Wild wochen

30.11.2024 | 12:00 bis 17:00 Uhr Kurs,  
im Anschluss gemeinsames Abendessen

€ 139,- p. P.  

 Weihnachtskochkurs
Wir kochen ein 4-Gänge-Menü, mit dem Sie 

an Weihnachten glänzen.

Für die Kochkursteilnehmer sind folgende 
Leistungen inkludiert:

• Ein Begrüßungsgetränk
• Der Kochkurs mit 2 Amuse-Bouche zur 

Stärkung während des Kurses
• Alkoholfreie Getränke und Kaffee ganztags
• Das gemeinsame Abendessen in Form des 

zubereiteten Menüs
• Eine Kochschürze und eine Rezeptmappe 

der zubereiteten Kreationen

Begleitperson zum Abendessen: € 49,- p. P.  
(inkl. alkoholfreier Getränke und Kaffee) 

Hier bitten wir vorab um eine verbindliche Anmeldung.

Dezember

01.12.2024 | 08.12.2024 | 15.12.2024  
11:00 – 13:00 Uhr  

€ 36,- p. P. 
Adventsbrunch am Sonntag

25.12.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr  
€ 36,- p. P. 

Brunch am 1. Weihnachtstag

26.12.2024 | 11:00 – 13:00 Uhr  
€ 36,- p. P. 

Brunch am 2. Weihnachtstag

31.12.2024 | 18:30 – 22:00 Uhr   
€ 59,- p. P. (inkl. Aperitif) 

Silvester 4-Gänge-Menü 
Sie möchten sich gemütlich auf den  

Jahreswechsel einstimmen? Dann ist unser  
festliches 4-Gänge-Menü, welches wir  

um 18:30 bis 22:00 Uhr mit Hauptgang zur  
Auswahl servieren, genau das Richtige.

Abgerundet wird das Menü auf Wunsch  
durch eine feine Weinbegleitung.
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Kulinarischer Kulinarischer 
Kalender 2024/2025Kalender 2024/2025

Januar bis September

Brunch Kinder: bis 3 Jahre frei 
von 4 bis 6 Jahre: € 7,- | von 7 bis 11 Jahre € 18,-

Termin-Ausblick 2025

06.01.2025 | 11:00 – 13:00 Uhr
Brunch am Feiertag

Winterpause vom 07.01. – 13.02.2025

14.02.2025 | ab 18:00 Uhr  
Valentinstag, 3-Gänge-Menü

15.02.2025 bis 01.03.2025 
Thai-Tage

22.02.2025
Thai-Kochkurs

23.02.2025 | 11:00 – 13:00 Uhr
Brunch am Sonntag

02.03.2025 | 11:00 – 13:00 Uhr
Faschingsbrunch

15.03.2025
Regionaler Abend

23.03.2025 | 11:00 – 13:00 Uhr
Brunch am Sonntag

Feiern Sie ein Fest, das in Erinnerung bleibt

Familienfeiern, Hochzeiten, Taufen, Geburtstage, Jubiläen, Dinnerabende

Tagen mit wunderschöner Aussicht

Geschäftsreisen, Tagungen, Veranstaltungen

Kochkurse mit Küchendirektor Christian Müller

ab 8 Personen im Familien- und Freundeskreis, 
oder auch als Firmenevent auf Anfrage buchbar

Verschenken Sie einen Gutshof-Gutschein

Gutscheine erhältlich im Gutshof Sagmühle, 
im Hotel Drei Quellen Therme oder online in 

unserer Gutscheinwelt, einfach den QR-Code scannen.

Täglich geöffnet

im Winter abweichend - siehe Website

Um Reservierung wird gebeten:

Online auf unserer Website | Tel. 08532-96140
Mail: info@gutshof-sagmuehle.de

Gutshof Sagmühle

Golfplatz Sagmühle 1
94086 Bad Griesbach

www.gutshof-sagmuehle.de

Tischreservierung:
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